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INTRODUCCIÓN / BIENVENIDA

Como bien sabes es una nueva quincena y de la mano te traemos una nueva 
edición, en la que brindamos información de calidad para ti como turista y 
también porque no, como un buen mexicano; todo esto con la finalidad de 
que siempre tengas en cuenta que lugares visitar, dónde están situados y 

sobre todo lo bien que la pasarás.

Recuerda que esta es la segunda parte del estado de Guerrero, concluiremos 
con su historia, tradiciones, los mejores lugares que puedes visitar, platillos y 

sin olvidarnos de nuestras secciones de base.

Siéntate y disfruta de un momento de lectura, pues tendrás nueva 
información y muchísimas ganas de visitar, en tus próximas vacaciones, 

nuestro increíble país y maravillosos estados.

Gracias por seguir con nosotros y disfrutar de nuestro contenido. 

Recuerda que nosotros somos UCOP, 
“Una sola empresa… Una sola familia.” 

							          Emmanuel Camacho.

T O U R S
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LA HISTORIA DEL ESTADO 
DE GUERRERO PT2

Si bien recuerdas, en la edición pasada, 
te dimos datos prehispánicos y 
coloniales, qué surgió tras la conquista, 

entre otros datos; quédate con nosotros 
y entérate cómo y cuándo se decreta la 
creación de este bello estado de Guerrero.

La situación política de los pueblos del sur y del 
país en conjunto posibilitaba la constitución de 
la identidad; con tal fin en 1847 Nicolás Bravo 
y Juan Álvarez pusieron a consideración del 
Congreso de la Unión la propuesta de relección 
de la entidad con los distritos de Acapulco, 
Chilapa y Taxco, mismos que les pertenecían 
a los estados de México, Puebla y Michoacán, 
pero la invasión norteamericana retrasó su 
resolución.

Tras el restablecimiento de la República, se puso 
a consideración de los estados afectados dicha 
propuesta, de la que en tres meses darían su 
conocimiento; sin embargo, no se resolvieron 
en el plazo fijado, por lo que, hasta octubre de 
1848, el Estado de México y Puebla, accedieron 
a brindar el territorio solicitado. 

No obstante, Michoacán se pronunció en 
contra el 23 de noviembre del mismo año, esto 
ocasionó que la Tierra Caliente alzara la voz 
decidiendo pertenecer al estado en gestación, 
asimismo, el 25 de febrero de un año después 
fue suscrita en Coyuya, hoy en día Catalán, un 
acta de adhesión al nuevo estado, mientras que 
Tlapa y la Costa Chica se sublevaron también en 
apoyo a la formación de la entidad, dado a esto 
el presidente José Joaquín de Herrera, intervino 
como mediador y en atención a estas y a otras 
muchas demandas más de otros pueblos.

Luego de un período de profundas convulsiones 
políticas y sociales en el país, situación que 
predominó durante la segunda mitad del siglo 

XIX, la entidad surgió.

Un 15 de mayo de 1849, el Presidente de la 
República, José Joaquín de Herrera, remitió el 
decreto de creación del Estado de Guerrero, 
nombrado así en honor al caudillo de la 
Independencia, Vicente Guerrero Saldaña. La 
Cámara de Diputados recibió esta propuesta 
y el 20 de octubre del mismo año aprobó el 
decreto y seis días después, lo aprobó la Cámara 
de Senadores.

Posteriormente el 27 de octubre, en solemne 
sesión la Cámara de Diputados manifestó 
formalmente constituido el Estado de 
Guerrero, y Juan N. Álvarez fue designado 
provisionalmente Comandante General. 

Por: Emmanuel Camacho
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Al comenzar el año de 1850, se eligió a los diputados para integrar el Congreso local y el 
30 de enero se instaló la primera legislatura guerrerense en Iguala, que había sido decla-
rada capital provisional, al siguiente día, se ratificó a Juan N. Álvarez como Gobernador de 
Estado.

Para el 13 de junio tomó el cargo provisionalmente la gubernatura el coronel Miguel Gar-
cía, el cual se mantudo hasta el 15 de enero de 1851; en el mismo año se promulgó la ley 
orgánica provisional, con la intención de organizar el nuevo estado; entonces Tixtla fue 
declarada primera capital estatal y en ella se promulgó a Constitución Política del Estado 
Libre y Soberano de Guerrero, el 26 de junio de 1851.

Dicho acontecimiento histórico marcó el nacimiento de la nueva entidad, además de ser 
resultado de un largo proceso de gestación de diversas condiciones de tipo geográfico, 
político, militar, demográfico y social, que ya se había comenzado mucho tiempo atrás.
Hoy en día, según datos oficiales, el estado de Guerrero representa 3.24% del territorio 
nacional y está dividido en 81 municipios en los que hasta habitaban al menos 3,533,251 
personas. Los tres municipios más poblados son: Acapulco de Juárez con 810,669 habitan-
tes, Chilpancingo de los Bravo con 273,106 habitantes e Iguala de la Independencia con 
151,660 habitantes.
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Guerrer, Plaza Principal de Taxco
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GUERRERO
¿CUÁLES SON SUS TRADICIONES Y/O COSTUMBRES? PARTE 2

Por: Emmanuel Camacho

En la edición pasada te hablamos de algunas de sus danzas, tradiciones y costumbres de 
este gran estado, como continuación te dejaremos algunas otras más, siendo las más im-
portantes para Guerrero.

• Danza del Tecuani:  Se practica principalmente en Tuxpan, en Ciudad Altamirano y en 
Huitzuci. La danza representa como un grupo de hombres cazan a un tigre. El vestuario 
varía en correspondencia a los personajes que en ella intervienen: el Pariente porta un bas-
tón de madera con chintetes (especies de lagartijas) del mismo material y una muñeca 
de trapo, su máscara es diferente; la Mechuda usa un sombrero con crines de caballo; el 
Rastreador lleva consigo un animal (tejón, zorra, etc.) disecado; el resto de los bailarines o 
danzantes usan máscaras de piel de burro con bigote de crín de caballo, y el Zopilote viste 
un traje negro imitando al ave de rapiña.

• Papaquis: Proveniente de Tixtla, Guerrero, se les llama así a lo que comúnmente conoce-
mos como “Las Mañanitas”, en estas tierras se canta el “Papaquis” durante los cumpleaños.

• Las Bodas en Costa Grande: En Costa Grande, las bodas presentan un elemento diferen-
ciador de otras partes; pues en lugar de que los novios brinden un banquete para los invita-
dos, es todo lo contrario ya que aquí los invitados deben pagar por aquello que consuman. 

• Fiesta de la Virgen de Guadalupe: Esta festividad se lleva a cabo en Acapulco, los 12 de 
diciembre de todos los años; aquí se realizan distintas procesiones por toda la ciudad y se 
realiza una batalla de flores.

El Son de los Papaquis

• Día de San Antonio Abad: En el municipio de Taxco, cada 17 de enero, se celebra a este 
santo, San Antonio Abad, patrono de los animales. Es típico que las personas se den cita en 
el atrio de la parroquia para llevar a sus mascotas a recibir la bendición.

• Fiesta de San Antonio de Padua: En el barrio de San Antonio, en Chilpancingo, cada 13 de 
junio se celebra y conmemora a dicho santo, en el que música y fuegos artificiales, acom-
pañan esta gran fiesta.

Con esta breve lista concluimos sus mejores tradiciones y/o costumbres de estas 
hermosas tierras, el estado de Guerrero.
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PATA DE PERRO
Te dejamos los mejores lugares de Guerrero Parte 2

Por: Emmanuel Camacho

Si en la primera parte te quedaste con ganas de más, aquí te traemos una lista más con los 
mejores lugares del estado de Guerrero, estamos seguros que luego de esto ansiarás por 
visitar estas bellas tierras.

Continúa leyendo y vuela tu imaginación de lo que podrás encontrar en estos lugares.

       Taxco.
Comenzando por una de la ciudades más famosas debido a su producción de plata y 
edificios coloniales españoles intactos. Es una ciudad de la cual podrás caminar y despejar-
te de todo, pues es bastante pequeña y sus principales puntos de interés están situados en 
el centro. Cuenta con muchos restaurantes y tiendas si quieres joyas cerámicas o artesanías 
tradicionales mexicanas realizadas a la medida.

       Plaza Borda.
Es una parte del centro de la ciudad de Taxco; su vista a primer plano es la iglesia del pue-
blo. Esta zona es muy concurrida, además de que los residentes tratarán venderte recuer-
dos mientras los coches van a gran velocidad. Pese a su gran aglomeración, no le quita la 
belleza de los edificios color crema estilo europeo y el telón de fondo de las montañas.

       Zihuatanejo.
Situado exactamente a un costado de Ixtapa, esta es una de las mejores gemas escondidas 
de México; esta costa comienza a ganar popularidad, pese a que hoy en día, continúa 
siendo uno de los principales pueblos costeros escondidos de México.

Si quieres escaparte y gozar de agua tipia y suave, La Ropa Playa, es tu mejor opción dentro 
de las playas de Zihuatanejo. Nombrada de esa manera a causa de un naufragio que se 
estrelló frente a la costa hace cientos de años, derramando grandes cantidades de 
cargamento y ropa que finalmente llegó a la orilla.

Asimismo, puedes bucear en las aguas cristalinas de Playa Las Gatas, en la que podrás 
observar una gran estatua de bronce sumergida de Jesús.
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• Grutas de Cacahuamilpa
El Parque Nacional Cuevas de Cacahuamilpa, o como coloquialmente se le conoce, Grutas 
de Cacahuamilpa, está situado dentro de la provincia fisiográfica de la Sierra Madre Sur, 
en la zona norte del estado de Guerrero. Consideradas como una de las cuevas más asom-
brosas del mundo, pues abarcan 1,600 hectáreas y 1,380 metros de largo albergando en su 
interior un sinfín de extrañas figuras como rostros, expresiones faciales, animales, lugares, 
etc., que son razón de admiración y asombro de los visitantes.

Otros lugares para visitar en Guerrero son: Laguna de 3 Palos y Paraíso Natural de 
Cascadas y Pozas

Y claro no podemos concluir esta sección, sin dejarte los increíbles lugares nocturnos para 
ti, que eres amante de la fiesta. 

• The Palladium
Este antro está por arriba de todos los otros lugares en Acapulco, pues su vista interior te 
hace sentir como si estuvieras suspendido en el aire; las ventanas de vidrio de 160 pies dan 
una vista increíble de la bahía de Acapulco. Es un recinto muy popular, dado a ello en oca-
siones está sumamente abarrotado, así que piensa en un plan b si te toca esa suerte.

• Baby O’s
Por alrededor de 40 años de existencia es un excelente sitio para que tu ritmo funcione. 
Muy popular entre los visitantes pues ha albergado a invitados especiales como Mick Jag-
ger y Sylvester Stallone. Se encuentra en la Zona Dorada de Acapulco.

• Mojito Acapulco
Es famoso por su música de salsa y bandas en vivo. Acude con tus amigos a este lugar de 
la avenida Costera y disfruta de la noche. Ojo, Costera en la casa de muchos de los lugares 
de la vida nocturna y la ciudad de la fiesta se lleva a cabo desde la hora feliz hasta el ama-
necer.

• Paradise Beach Club
Siendo uno de los recintos para eventos equipados, para cualquier tipo de evento, con-
tando con una gran área que puede recibir hasta a 400 invitados, rodeándose de bonitas 
piscinas y jardines. Si planeas algún evento nocturno este es el lugar.

Y bueno si no te encuentras en Acapulco, pero si en alguna ciudad del de Guerrero, 
también están estas opciones:
• Kopados Bar
• Iguana’s Bar Zihuatanejo
• Barezzito Canta-Bar
• Bull Bar
• La Perla
• Kassandra Beach House
Así que tienes una extensa lista para escoger cómo y dónde divertirte en este gran estado, 
¡disfrútalo!

Grutas de Cacahuamilpa

TaxcoZihuatanejo
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COCINA MEXICANA
PATRIMONIO DE LA HUMANIDAD

¿Conoces sus platillos típicos de Guerrero? Parte  2
Por: Emmanuel Camacho

Continuamos dejándote un gran sabor de boca, pues los platillos de Guerrero son muy 
exquisitos en compañía del sol, mar y la arena, sobre todo si se trata de mariscos como la 

edición pasada; quédate y sigue imaginando todos sus sabores.

• El Aporreado •

Guisado con cecina proveniente de Huetamo, Michoacán y la zona norte de Guerrero, 
cuya receta original era preparada con carne de venado que se aporreaba (golpeaba) para 

suavizar. Dado a la prohibición ahora esta carne se sustituyó por cecina, la cual se 
desmenuza, se revuelve con huevo y se cose en salsa de chile guajillo, chile de árbol o 

chile serrano, con ajo y cilantro.

17 18



19 20

• Jumiles: Insectos peculiares y tradicionales de Taxco, mismos que suelen abarrotarse 
en los mercados entre los meses de noviembre y febrero. El consumo de estas pequeñas 
chinches de monte, se remonta a tiempos prehispánicos. 
El ácido y picoso sabor de los jumiles usualmente es balanceado con chiles y tomate. Es 
común comerlo en salsas, tacos, incluso en mole. Alguna de las comidas típicas de gue-
rrero con jumiles son los tacos de jumil, salsa de jumil, huevo con jumil, empanadas con 
jumil, tamales de jumil y en algunas comunidades el frijol con jumil.

• Pescado a La Talla: Tradicional e imperdible de la Costa Grande de Guerrero. Consta de 
huachinango entero y recién pescado, marinado con chile guajillo, ajo, comino y mante-
quilla, directo a las brasas.
Dando como resultado un increíble manjar color rojo cubierto por una deliciosa y crocan-
te costra que el fuego quema ligeramente.
Acompáñalo con tortillas hechas a mano, limón, sal y salsa.

• Chile con Queso Estilo Guerrero: Otro de los manjares que conforman la gastronomía 
de este estado, pues con su asado queso Cotija y una rica salsa de jitomate con chiles ver-
des es una gran combinación.
Curiosamente es una comida originaria de Guerrero que sólo se hacía en el hogar, pese a 
ello, su sabor no pasó desapercibido y se comenzó a comercializar en los distintos restau-
rantes y locales de comida de la región.

• Chilate: Bebida acapulqueña, típica de Guerrero. Se trata de una mezcla de arroz con 
cacao molido y azúcar, haciendo una bebida muy fresca, perfecta para los amantes del 
chocolate.
Su preparación es lenta y cuidadosa, primero se ponen a tostar los granos de cacao en co-
mal de barro, se pelan y se dejan remojar en agua fría para después molerlos y formar una 
pasta. A esta se le agrega agua, canela, arroz y piloncillo y se licúa, dejándonos un mara-
villoso elixir líquido. Este se enfría y por último se sirve, tradicionalmente este se deja caer 
desde lo alto sobre un recipiente de guaje para que adquiera una consistencia espumosa.

• Marquesote Chilapeño: Entre la gastronomía de estas tierras, hay platillos de origen Es-
pañol, pues bueno el Marquesote chilapeño es uno de ellos, y tal vez te imaginas un caldo 
o algo por el estilo, sin embargo este es un tradicional pan. Se caracteriza por que es seco 
y frágil ya que no se utiliza agua en su preparación.

• Toronjil: Otra bebida típica y con la cual concluiremos esta lista, El Toronjil, realizada con 
hojas de toronjo, flores de naranja y limón, hierbabuena y manzanilla. Es también refres-
cante.

Así que ya sabes, no puedes irte de Guerrero sin probar al menos uno de estos exquisi-
tos platillos que te brindan sus tierras.
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LOS CHIMOLES
LA DELICIOSA RECETA DE LA DOÑA

Pescado a la Talla
Este platillo es típico de la cocina mexicana, el cual consiste en un huachinango cocinado a 
las brasas o al carbón. Y aunque su creación es un tanto reciente (hace poco más de medio 

siglo), ha ganado gran fama internacional, quédate con nosotros y aprende a realizarla.

INGREDIENTES
1 huachinango grande • Sal y pimienta • 15 Chiles guajillos • 3 Dientes de ajo • 1/4 de taza de vinagre 

1 Cda de cilantro en bola • 3 Cdas de mayonesa • Jitomate • Cebolla • Aguacate • Mantequilla • Comino

PREPARACIÓN

1. El pescado se abre de la cola hacia la frente.

2. Luego, de la parte más gruesa se vuelve a abrir de la misma forma (de preferencia cuando se  

   vaya a comprar, pedir que lo arreglen para asar), se salpimienta y se reserva.

3. Se ponen a asar los chiles y luego se dejan remojando en agua; cuando están blandos se muelen 

   en la licuadora junto con ajo, la pimienta, el cilantro, el vinagre y el comino.

4. Ya que está todo molido, se cuela, Tiene que quedar espeso para que este bien adherido al 

   pescado.

5. Se cose con un poco de sazonador (pues el pescado ya está salado)

6. Después, dicha salsa se revuelve con la mayonesa y se baña el pescado, dejamos 5 minutos para 

   que se impregne el chile al pescado.

7. Luego se coloca en la parrilla para ponerlo sobre el carbón (no debe de quedar muy cerca ya que 

   se quemaría la parte de afuera y por dentro estaría crudo) con la escama hacía abajo.

8. Seguido de alrededor de 20 minutos se voltea el pescado con cuidado para que no se desbarate 

   y se deja otros 20 minutos. (Es importante que sepas que los tiempos sólo son aproximados y que 

   depende de la cantidad que sea de carbón) 

9. Posteriormente se saca el pescado con cuidado y se pone en un plato, se le agregan trocitos de 

   mantequilla.

10. Para finalizar, se decora con rodajas de jitomate, cebolla y trozos de aguacate; como guarnición 

puedes agregar frijoles, arroz blanco y salsa de molcajete.

Ahora que sabes cómo se prepara una receta más típica de México, te dejamos con nuestra siguiente sección.



HOSPEDAJE
GUÍA DE ALOJAMIENTOS EN LA CIUDAD DE MÉXICO

¿Tienes planeado viajar a la Ciudad de México, pero no sabes dónde hospedarte?

Pues nosotros, te ayudamos con unos de los mejores hoteles que se encuentra en 
Ciudad de México, pues estamos seguros que tu estadía en esta ciudad será 

increíble.
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Hotel Principal

Se sitúa en el corazón de la Ciudad de México, 
a sólo 300 metros de la estación de metro San 

Juan de Letrán, a menos de 5 minutos a pie 
del Museo Nacional de Arte y del Palacio de 
Bellas Artes, o bien, a 500 metros de la plaza 

de la Constitución.

Sus habitaciones cuentan con televisión por 
cable, conexión Wi-Fi gratuita y baño privado. 
El restaurante Parrilla Leonesa ofrece especia-
lidades mexicanas e internacionales, además 
de desayunos, así como contar con un bar y 

una máquina expendedora de aperitivos.

https://hotelprincipal.com/

Hotel Riazor

Este es un establecimiento distinto y especial 
de ambiente lujoso, pero acogedor sobre todo 
para que los huéspedes puedan disfrutar un 
máximo confort. Ofrece servicio gratuito de 

enlace con el aeropuerto las 24 horas. 

Todas sus habitaciones cuentan con televisión 
de pantalla plana, baño privado con secador 

de pelo, aire acondicionado, teléfono y utensi-
lios de planchado. Este recinto dispone de una 

zona de spa con piscina climatizada, bañera 
de hidromasaje y sauna, así como una sala de 

conferencias con capacidad para 500 
personas.

Su restaurante el Rías Bajas, cuenta con la 
auténtica cocina mexicana para que los hués-
pedes degusten una gran variedad de platos 

regionales e internacionales. La cafetería Bicos 
ofrece aperitivos, cócteles internacionales y 

café.

http://hotelriazor.mx/

Hotel Grand Prix

Considerado como el hotel ideal para la visita 
de turistas en Ciudad de México, Grand Prix, 
aporta la combinación adecuada de calidad, 
comodidad y ubicación, además de ofrecer 
una amplia variedad de servicios pensados 

para viajeros. 

Este hotel se compone de paredes exteriores 
de cristal y un vestíbulo decorado con una 

exuberante vegetación, además de ser lujosos 
y bullicioso, su ubicación a 1 minuto de una 
parada de autobús, a 5 km del Aeropuerto 

Internacional de Ciudad de México y a 8 km 
del Palacio de Bellas Artes, lo hace perfecto. 

Sus habitaciones son elegantes y tienen un 
suelo de madera, Wi-Fi gratis, caja fuerte, 

televisión de pantalla plana con canales por 
satélite y, en algunos casos, bañera de 

hidromasaje. Una de las suites cuenta con sala 
de esta independiente; el recinto cuenta con 
un restaurante, que sirve platos regionales e 

internacionales, un bar y un vestíbulo 
elegante.

http://hotelgrandprix.com.mx/ 

Hotel Holiday Inn Dalí Aeropuerto

Visto como el hotel ideal para viajeros al visitar 
la Ciudad de México, este recinto te ofrece una 
combinación de calidad, comodidad y ubica-
ción, por su amplia variedad de servicios. Sus 
habitaciones te incluyen televisor de pantalla 

plana y mesa de escritorio para una mejor 
comodidad, además de contar con Wi-Fi 

gratuito; servicio de habitaciones y conserje, 
son servicios que brinda el hotel, además de 

gimnasio y restaurante harán que tu estancia 
algo más espacial. 

El Hidalguense, Huset y Pinche Gringo BBQ 
son sus reconocidos restaurantes. Si buscas 

atracciones cerca de tu hospedaje, el Autódro-
mo Hermanos Rodríguez, Alameda Central y 
Convent of San Bernardino, son lugares que 

puedes llegar fácilmente. 

https://www.ihg.com/holidayinn/hotels/us/es/
mexico/mexpd/hoteldetail

Estos son algunos de los excelentes hoteles que ofrecen una calidad de servicio 
increíble, unos distintos a otros y otros muy similares, sin embargo, cada uno con 
un concepto distinto, atrévete a vivir la experiencia y hospédate en el que más te 

llamó la atención

24
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LA HISTORIA
EL EMBLEMÁTICO CHAVO DEL 8, CONOCE SU HISTORIA

POR: JOSÉ EMMANUEL RAYA CAMACHO

Continuamos con esta serie de historias sobre los personajes de la serie El Chavo del 8 y 
como te mencionamos en la edición pasada, es turno de los mayores; esta vez le toca a 
quien era mejor conocida en la vecindad como “La bruja del 71”, enamorada del señor Don 
Ramón, sí, Doña Clotilde.

Siendo una víctima de las travesuras de El Chavo, Doña Clotilde se le conocía por ser una 
señora que habitaba en el departamento 71 y llevando como sobrenombre  “La bruja del 
71”, esto gracias a su excéntrico comportamiento, pues tenía un perro llamado Satanás, 
además de que en un capitulo realizaba una sesión espiritista y no sin olvidar que estaba 
fielmente enamorada de Don Ramón. 

Para el personaje de Angelines Fernández, nombre real de quien interpreta a Doña Clotilde, 
se había concebido como una soltera criticona; además de que esta española ya era cono-
cida por sus actuaciones en el cine de su natal España.
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CHANFLE Y RECONTRACHANFLE
¡UN LUGAR RICO DE VERDAD! DELICIOSA COMIDA MEXICANA Y 

TRAGOS INSPIRADOS EN LOS ENTRAÑABLES PERSONAJES DE CHESPIRITO.
POR: JOSÉ EMMANUEL CAMACHO

Si tu pasión por el personaje del Chespirito o el Chavo del 8, es indescriptible, seguro este 
restaurante te fascinará, pues no sólo podrás alimentarte, sino revivir momentos de la 
emblemática serie, además de pasar un rato de diversión en compañía. 

Este restaurante pertenece a Roberto Gómez Fernández, presidente de grupo Chespirito 
y Valeria Pérez Ríos Gómez, nieta de Roberto Gómez Bolaños “Chespirito”.

El lugar se conforma por varias áreas, cada una ambientada a la serie, aquí te decimos 
cuales son:

•Fonda Chespirito: Pequeño comedor en el que mesas de amplio tamaño lo conforman, 
así como cuadros con algunas escenas y personajes que interpretaba Bolaños, se ven 
colgadas en las paredes, así como el traje del Chavo del 8 y del Chespirito, postrados en 
dos de sus paredes. Un pequeño bar de bebidas alcohólicas, obvio, sin salir del ambiente 
familiar; además algo muy característico es que tienen los 3 sabores de las aguas que el 
Chavo vendía, sí, la que era de limón, que parecía de tamarindo, pero sabía a jamaica, así 
también la de jamaica que parecía de limón, pero sabía a tamarindo y no puede faltar la 
de tamarindo que se ve de jamaica pero sabe a limón, y sí, tampoco hay de piña.

•La Vecindad: Un espacio en el que se recreó la escenografía de la Vecindad, en el que te 
puedes tomar fotos en el barril del Chavo y en algunos otros sitios como la puerta de la 
Bruja del 71; detrás de este hay un espacio más para los comensales, mismo que cuenta 
con 6 puestos de comida y bebidas. Los “Dulces Barriga” donde se despachan las famo-
sas aguas, “Las Popis”, aquí se despachan ensaladas y bowls, comida saludable; “Tortas El 
Chavo”, sin duda alguna un puesto que es un poco notorio lo que se realiza aquí, los “Ta, 
Ta, Tacos” del Profesor Jirafales, Churros “Doña Florinda”, donde se venden churros y bebi-
das y, por último, las cheves “Ron Damón”, en el que se vende cerveza artesanal de la casa, 
con el etiquetado de Don Ramón. 

Cada puesto está ambientado con lo que solía decir el personaje o lo que le gustaba.
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•Recontrachanfle: Esta es un área de juegos y videojuegos, en la que al entrar un enorme 
chipote chillón te recibe, además de contar con área infantil, maquinas que te dan tickets 
para cambiar por premios, justo dentro del chipote, entre otros; todo un sistema de cas-
hless, teniendo acceso a todos los juegos recargando tu “Chanfleta”. 

•La Chavo Tienda: Aquí es un área de souvenirs en la que tiene a la venta, productos de 
los personajes más importantes de Chespirito y sus amigos, a un gran precio.
Además, como dato curioso, el Chavo te canta las mañanitas si es tu cumpleaños, así 
como tener promociones los días lunes.

Sin duda alguna, toda una experiencia, visita el restaurante Chanfle y Recontrachanfle 
en Cto Centro Comercial 2251, Cd. Satélite, 53100 Naucalpan de Juárez, Méx, 

(en el segundo piso del centro comercial).
Sitio web: https://chanfle.mx/ 
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