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INTRODUCCIÓN / BIENVENIDA

El equipo de UCOP te da la bienvenida a una edición más de su revista 
digital, asimismo, agradecemos a los lectores por estar con nosotros 

quincena a quincena, pues nos agrada mantenerlos informados con los 
mejores datos turísticos. 

Así que aquí estamos de nuevo, esta edición y la próxima serán para el 
Estado de Guerrero, un bello lugar de diversión, paz y mucho turismo. 

Dividiendo en primera y segunda parte, te hablaremos de su historia, sus 
tradiciones de este gran Estado, sus mejores lugares, playas, bares, antros, 

entre otros, su cultura gastronómica y muchas cosas más.

Quédate e infórmate de nuestro contenido, pues te aseguramos que siempre 
te traeremos cosas nuevas de las que te podrás enterar.

Recuerda que nosotros somos UCOP, 
“Una sola empresa… Una sola familia.” 

							          Emmanuel Camacho.

T O U R S
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LA HISTORIA DEL 
ESTADO DE GUERRERO

Hace poco menos de 8 mil años, 
los recursos físicos y naturales del 
territorio estatal permitieron mejores 

condiciones de vida y desarrollo material. 
Alrededor de los años 7000 y 5000 antes 
de nuestra era, se comenzaron a establecer 
algunas aldeas en los márgenes de los ríos o a 
orillas de los lagos, así también se desarrollaron 
las técnicas de tejido, la cerámica, la cestería y 
se perfeccionaron los instrumentos de trabajo .

Sobre la marcha del tiempo, el teocintle, grano 
antecesor del maíz y el xoloitzcuintle o perro 
desnudo, que enriquecen en algunas partes 
de la entidad, fueron transformándose en la 
base de la alimentación de estos grupos y 
aportando nutrientes de mayor calidad que 
influyeron en su desarrollo físico y cultural. 
Con esto, la organización familiar se convirtió 
en organización tribal y se dieron las primeras 
formas de división del trabajo. 

En el hoy territorio estatal, los antiguos 
habitantes alcanzaron un progreso notable, 
pese a que su identidad es causa de polémica. 

La influencia olmeca es inobjetable, por una 
parte, su cosmovisión del mundo y por otra, 
la característica del hombre jaguar. Uno de 
los rasgos esenciales de esta influencia fue 
el agrupamiento de las aldeas dispersas, 
la construcción de templos ceremoniales 
y el establecimiento de una organización 
política, cultural y religiosa, administrada por 
sacerdotes, mismos que fueron encargándose 
de funciones del gobierno.

Posteriormente, la cultura mezcala reflexionó 
y agrupo a su estilo el modelo cultural 
teotihuacano en su cerámica, añadió en 
algunos lugares el juego de pelota que tenía 
un carácter ritual e incorporó sus elementos 

característicos a la escultura en piedra. 

De esta forma llegaron al actual territorio 
estatal, así como lo hicieron los teotihuacanos, 
los purépechas, mixtecos, mayas y zapotecos, 
mismos que crearon retos comerciales 
terrestres, fluviales y marítimos, que ya en 
el siglo VII hicieron posible un intercambio 
cultural mayor y aportaron nuevos elementos a 
los pueblos de la cultura mezcala. Así también 
se han localizado paletas de piedra para moler 
pigmentos, que parecen estar influidos por 
el estilo de la cultura honokam, del sur de los 
Estados Unidos de América.

Por: Emmanuel Camacho
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En el siglo VIII, un grupo más llegó a enriquecer el mosaico cultural de la entidad, los 
toltecas, herederos de la cultura teotihuacana, que pararon por las sierras del norte la 
principal puerta de entrada a su ruta comercial. 

Su aportación fundamental constó en difundir las técnicas de aleación, fundido y trabajo 
de minerales metálicos, principalmente en Tierra Caliente y en la Costa Grande. 

Para el año 1414, Chimalpopoca, gobernante mexica, al dirigir sus campañas expansionis-
tas contra los pueblos matlatzincas asentados en los valles de Toluca, entró en la parte de 
Tierra Caliente de Guerrero, pero 19 años después, Itzcóatl, que venía del estado de More-
los, incursionó en Guerrero, atacando con sus ejércitos a los cuitlatecos asentados entre 
los ríos de Teloloapan y Cocula, al norte del Río Balsas. Fue así como entraron por primera 
vez en lo que hoy es el estado de Guerrero, los soldados del naciente imperio de la Triple 
Alianza.

A lo largo de la conquista y dominación del sur, los mexicas crearon siete provincias de 
Tepecuacuilco y Taxco sujetos de los pueblos que formaban la Región Norte y Centro del 
Estado.  Los pueblos de la montaña dependían de las provincias de Quiahteopan, Tlapa y 
Tlalcocauhtitla. De Cihuatlán dependían los pueblos de la hoy Costa Grande y, por último, 
a la provincia de Igualtepec los pueblos que comprendían la región de la Costa Chica.

07
Ticátame y la historia del origen del pueblo purépecha

Estando por concluir el año 1520, al mando 
de Hernán Cortés, ordenó reconocer la re-
gión Taxqueña, con el propósito de encon-
trar metales para fundir piezas de artillería. 
Con esto, la penetración armada fue formali-
zando la conquista del territorio sureño, que 
no halló gran resistencia, a causa del temor 
que había despertado la noticia de la caída 
de Tenochtitlán y por la carencia de medios 
adecuados para derrotar a los agresores; 
además la dispersión y poca relación entre 
los distintos grupos étnicos impedían la uni-
ficación de una sola fuerza.

Luego de la conquista y tras varios cambios 
en la política, el 17 de octubre de 1813, Iturbi-
de ordenó la creación de la Capitanía Gene-
ral del Sur, que constaba en la formación de 
un proyecto que estableció cinco regiones 
militares en el país, nombrando al general 
Vicente Guerrero Mariscal de Campo.

Sin embargo, la Constitución federalista de 
1824 declaró que las partes integrantes de la 
nación mexicana “son estados libres, sobe-
ranos e independientes” por lo que se inte-
graron 25 estados. El territorio estatal, quedó 
repartido entre los estados de Michoacán, 
Oaxaca y Puebla y principalmente el de Mé-
xico.

Para 1830 los liberales se alzaron en armas 
contra el gobierno centralista de Anastasio 
Bustamante, que encargó a Nicolás Bravo y 
Juan Gabriel Armijo ahogar la rebelión, sin 
embargo, fueron derrotados. En 1831 Vicente 
Guerrero fue traicionado y llevado a Oaxaca 
donde fue asesinado, quedando Juan Álva-
rez al frente de la causa liberal en el sur.

¿Quieres saber la fecha precisa en que se 
creó el Estado de Guerrero?, espera la próxi-
ma edición, pues la historia aún continúa.

Vicente Guerrero

La conquista del territorio Purépecha
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GUERRERO
¿CUÁLES SON SUS TRADICIONES Y/O COSTUMBRES?

Por: Emmanuel Camacho

Las tradiciones y costumbres del Estado de Guerrero son prueba de la diversidad cultural 
de la región. En dicha zona, coinciden culturas indígenas como los mixtecos, los tlapanecos, 
los naguas y los amuzgos. Asimismo, se encuentran presentes grupos de mestizos descen-
dientes de españoles y de africanos. Cada uno de estos grupos aporta elementos distinti-
vos, lo que hace de Guerrero una región rica en tradiciones. 

Te dejamos una lista con sus mejores tradiciones y/o costumbres, misma que se dividirá en 
dos, seguro no conocías algunas de ellas. 

• Celebración de Semana Santa:  Dado a que México es una nación mayormente católica, 
en distintas zonas del país se lleva a cabo celebraciones por la Semana Santa y una que lla-
ma la atención es la de la ciudad de Taxco.
En este municipio, las procesiones de Semana Santa incluyen dramatizaciones que reviven 
la pasión de Cristo, como también se organizan grupos compuestos de personas que se 
autoflagelan, con la intención de recordad el sufrimiento de Jesús antes de su muerte.

• La Quema del Malo: El 29 de septiembre se realiza la quema del malo, muñeco hecho de 
flores secas, paja y otros materiales. Luego de que el espíritu ha sido quemado, las casas se 
adornan con cruces de flores frescas, creyéndose que dichas cruces protegen las casas de 
los espíritus malignos.

• Alfarería: Una gran tradición artística de los guerrerenses es la alfarería; pues los artesa-
nos locales mezclan arcilla con tejidos de algodón para producir jarrones, vasijas, materos, 
esculturas, entre otros. Dichas creaciones se decoran con pintura, piedras y diversas cosas. 
En algunas zonas, se guardan las técnicas indígenas en el desarrollo de la alfarería, esto les 
da un valor cultural a sus creaciones.

Semana Santa en Taxco, Guerrero

• Música: Dado a que existen distintas etnias y culturas presentes en este estado, la música 
es diversa de una región a otra. 
Pese a ello, hay algunos ritmos que son típicos de muchas partes del territorio, tales como la 
calentana y el son. Algunos cantantes nacidos aquí, son Antonio Delgado, Aurelio Galindo, 
Juan Bartola Tavira, José Agustín Ramírez Altamirano y Joan Sebastian.

• Danza de los Tlacololeros: Esta danza es originario de la región central de Guerrero. Se 
practica en Taxco, Chilpancingo, Iguala y Atlixtac.
Este baile representa una lucha entre los espíritus malignos y los tlacololeros, dueños de 
los campos de maíz. Generalizando todo, la danza se lleva a cabo de la siguiente forma: los 
tlacololeros persiguen a los espíritus y los expulsan de los campos de maíz, los espíritus 
malignos se representan por naguals, que quiere decir tigres y consta todo el baile de 15 
personas.

• La Danza de los Diablos: Este baile representa la lucha entre el bien y el mal. Tiene propó-
sitos educativos, pues les muestra a los espectadores lo que esta correcto y lo que no. 
La danza de los diablos es una fusión de las culturas mexicanas indígenas y de las culturas 
africanas, este baile es típico de la región de Costa Chica de Guerrero.

Estas como algunas otras más, son las tradiciones de estas tierras, espera nuestra próxi-
ma edición, en la que te dejaremos la segunda parte de sus tradiciones y costumbres.
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PATA DE PERRO
Te dejamos los mejores lugares de Guerrero

Por: Emmanuel Camacho

Los mejores destinos que tiene Guerrero para ti y para muchos viajeros más, te dejaran con 
ganas de regresar, pues ubicándose en una costa del Océano Pacifico, es considerada una 
de las mejores ciudades costeras de México. En esta lista se incluirán, sus mejores munici-
pios, algunos con playa, otros con pueblos mágicos y algunos más con ciudades coloniales.

       Acapulco.
Siendo este el sitio más visitado en Guerrero. Es una ciudad y un puerto importante de la 
costa del Pacífico de México, a unos 300 kilómetros al suroeste de la CDMX. También famo-
so por su vida nocturna sorprendentemente vibrante, sus playas y por ser uno de los desti-
nos turísticos favorito de los mexicanos. 

Con un clima tropical húmedo y seco el cual ayuda a convertirse en un destino de visita 
internacional, pues en esta ciudad se puede tener cena a medianoche, baile hasta el ama-
necer y en el día relajarse en la playa. 

       Ixtapa.
Las características aguas turquesa de Playa Varadero, te encantarán en Isla Ixtapa en Gue-
rrero, las cuales también son cristalinas, tranquilas y perfectas para bucear. En la parte de 
atrás de la isla, Playa Corales para más exactos, se considera una playa tranquila, con arena 
blanca y suave, un arrecife de coral, cafés de mariscos frente al mar y proveedores de masa-
jes. Para llegar allá, botes que parten con regularidad del muelle de Playa Linda a Isla Ixtapa.

       Los Barrancos de la Quebrada.
Sin duda alguna en tú visita a Guerrero, debes acudir a presenciar tal espectáculo, pues las 
regiones de México son sumamente conocidas por sus tradiciones populares, ya sea el Ma-
riachi de Jalisco, el Tequila de Guadalajara o bien, la cerámica, ya mencionada en ediciones 
pasadas, la Talavera de Puebla. 

Pues en Acapulco, Guerrero, son los famosos clavadistas de La Quebrada, mismos que sur-
gen de manera impresionante desde acantilados de 135 pies de altura hacia el Océano Pa-
cífico. Así que a todos aquellos que aman lo extremo, esta experiencia tan impresionante 
les encantará pues no se iguala a alguna otra en el mundo.

Algunos otros lugares para visitar son:

• Pozas Azules de Atzala
• Bellas Cascadas en un Paraíso Desconocido
• Grutas de Zacatecolotla
• Parroquia de Santa Pisca.

Ahora bien, si lo tuyo es disfrutar de la vida nocturna, Acapulco te encantará, pues cuenta 
con antros y bares como:

• Barbarroja
Con su característica cubierta de un barco, hasta mujeres en trajes de corsario que bailan 
en las mesas, este es uno de los varios bares frente a la playa en lo que es la parte central 
de la calle.

• Sunset Bar
Con su vista perfecta de la puesta del sol y excelentes bebidas, es ideal para aquellos que 
desean un poco y con poco nos referimos a una vida nocturna más tenue.

• Si señor
Pese a ser cursi y turístico, es muy divertido; pues las travesuras alocadas atraen a las fa-
milias durante el día, pero en la noches es todo un ambiente de chicos universitarios. Sus 
increíbles vistas a la bahía son inigualables.

Algunos lugares para acudir fuera de Acapulco son:

• Yolotl Tap Room
• Amor Tropical Cocktail Bar & Kitchen
• MeZcaleria Xoco
• The Flophouse Bar
• Brooklyn’s Sports House & Bar
• Zorros Bar Ixtapa
• Hannah Sun Club
• Señor Frog’s Ixtapa
• Disco Beach
• Barracuda Bar

La Quebrada
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Santa Prisca

Pozas Azules de Atzala
Acapulco
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COCINA MEXICANA
PATRIMONIO DE LA HUMANIDAD

¿Conoces sus platillos típicos de Guerrero?
Por: Emmanuel Camacho

Como has leído, Guerrero es un estado de costumbres, tradiciones, playas, artesanías y so-
bre todo gastronomía, sus platillos típicos son una gran variedad de tres grandes influen-

cias culinarias: La indígena, la francesa y la española, esto hace a la cocina guerrerense 
exquisita.

Te daremos una lista, dividido en 2 partes, de sus mejores comidas.

• Barbacoa de Res estilo Guerrero •

Siendo una de las delicias más sabrosas de Acapulco y bueno en todo Guerrero también 
lo encuentras, son los exquisitos tacos de barbacoa de res, acompañados de su vaso de 

consomé y en ocasiones hasta con dobles tortillas.

19 20
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• Pozole Guerrerense: Este es inconfundible y es el mejor para aquellos días húmedos, 
este platillo no falta en festividades y en el día a día.
En Guerrero y algunos otros estados, lo tienen en distintas variantes, como el pozole ver-
de, blanco y rojo; sirviéndose en platos de barro con carne de res o puerco y es tradicio-
nal de la región de Chilapa. Asimismo, hay una oriunda variante, en las fiestas indígenas, 
llamado “elopozole”, mismo que lleva granos de elote fresco, pollo, espinazo de puerco, 
calabacitas, ejotes, chile guajillo, ajo, cebolla y epazote fresco.

• Caldo Rompecatres o Cuatete: EComida típica de estas tierras, es conocido pues su 
principal elemento es el pescado cuatete.
En un principio solo se conocía como caldo de pescado o caldo de cuatete, sin embargo, 
se hizo popular pues la mayoría de las personas indicaban que se sentían llenos de ener-
gía luego de probarlo. No obstante, también se puede encontrar como viagra costeña, 
pues se asocia con propiedades afrodisiacas.

• Pulpo Enamorado: Un clásico como Frank Sinatra en la edad de oro en las Playas de 
Acapulco. Este es ideal para acompañar con una cerveza a la orilla de la playa. Elaborán-
dose con pulpo hervido que después se sirve con cebolla, ajo, cilantro y chile verde picado; 
finalmente se mezcla con mayonesa y un poco de chile chipotle, con eso queda listo para 
probarse con unas tostadas o unas tortillas.

• Chalupas Estilo Guerrero: Pese a que se encuentra en todo México y es muy sencillo de 
preparar, es parte de la gastronomía de Guerrero. 
Se trata de pequeñas tortillas a las que se les coloca por encima una salsa que puede ser 
verde o roja, en conjunto con pollo o carne deshebrada y cebolla picada por encima.
En algunos sitios les ponen queso para darle más sabor y tiene una gran similitud con las 
quesadillas o las “Gringas”

• Ayamole: Esta es otra de sus comidas típicas de los guerrerenses y justamente solo se 
encuentra aquí, sobre todo en el mes de noviembre.
Este, es un guiso espeso preparado a base de calabaza pipiana cocida, muy popular en las 
comunidades indígenas.

• Clemole: Platillo poco conocido del Estado de Guerrero, y consiste en un rico caldo en el 
que se combina carne, verduras y elementos fuertes que le dan sabor, así como el pozole, 
este platillo se encuentra en tres diferentes colores.

Si quieres seguir informándote sobre su rica gastronomía de estas increíbles tierras, 
espera la próxima edición. 
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LOS CHIMOLES
LA DELICIOSA RECETA DE LA DOÑA

Caldo Rompecatres o Cuatete
Como te mencionamos anteriormente este platillo es típico de Guerrero, se le llama rompeca-
tres ya que es considerado vigorizante, además de que el Cuatete es tradicional de la región, 

asimismo a este, se le han adjudicado propiedades afrodisiacas y se le conoce también como 
viagra costeña. Aprende a prepararlo, pues es fácil y rápido.

INGREDIENTES
8 chiles guajillos • 3 dientes de ajo • 1/2 cebolla • 1 jitomate • 6 tazas de agua • 120 grs de masa • 2 ramas de 

epazote • orégano seco • 2 cucharadas de aceite • Sal y pimienta al gusto • 6 cuatetes limpios • 500 grs de 

camarones limpios.

GUARNICIÓN
1/2 cebolla morada picada • 4 chiles verdes picados • limones partidos en mitades al gusto

PREPARACIÓN

1. Quita las semillas y venas de los chiles guajillos, dora ligeramente y remoja los chiles con agua 

caliente por 5 minutos.

2. Asa la cebolla, los ajos y el jitomate. Escurre y licua con las verduras asadas y una taza de agua.

3. Desbarata la masa con una taza de agua y reserva.

4. Cuela la salsa sobre una cacerola con el aceite previamente caliente y sofríe. Deja reducir a fuego 

bajo por 10 minutos; agrega el resto del agua y la masa desleída.

5. Añade los cuatetes y deja hervir por 5 minutos. Agrega también los camarones, el epazote y el 

orégano; hierve por 10 minutos y sazona al gusto.

Sirve acompañado de cebolla morada, chile verde y jugo de limón.



HOSPEDAJE
GUÍA DE ALOJAMIENTOS EN LA CIUDAD DE MÉXICO

¿Tienes planeado viajar a la Ciudad de México, pero no sabes dónde hospedarte?

Pues nosotros, te ayudamos con unos de los mejores hoteles que se encuentra en 
Ciudad de México, pues estamos seguros que tu estadía en esta ciudad será 

increíble.

25

Hotel Principal

Se sitúa en el corazón de la Ciudad de México, 
a sólo 300 metros de la estación de metro San 

Juan de Letrán, a menos de 5 minutos a pie 
del Museo Nacional de Arte y del Palacio de 
Bellas Artes, o bien, a 500 metros de la plaza 

de la Constitución.

Sus habitaciones cuentan con televisión por 
cable, conexión Wi-Fi gratuita y baño privado. 
El restaurante Parrilla Leonesa ofrece especia-
lidades mexicanas e internacionales, además 
de desayunos, así como contar con un bar y 

una máquina expendedora de aperitivos.

https://hotelprincipal.com/

Hotel Riazor

Este es un establecimiento distinto y especial 
de ambiente lujoso, pero acogedor sobre todo 
para que los huéspedes puedan disfrutar un 
máximo confort. Ofrece servicio gratuito de 

enlace con el aeropuerto las 24 horas. 

Todas sus habitaciones cuentan con televisión 
de pantalla plana, baño privado con secador 

de pelo, aire acondicionado, teléfono y utensi-
lios de planchado. Este recinto dispone de una 

zona de spa con piscina climatizada, bañera 
de hidromasaje y sauna, así como una sala de 

conferencias con capacidad para 500 
personas.

Su restaurante el Rías Bajas, cuenta con la 
auténtica cocina mexicana para que los hués-
pedes degusten una gran variedad de platos 

regionales e internacionales. La cafetería Bicos 
ofrece aperitivos, cócteles internacionales y 

café.

http://hotelriazor.mx/

Hotel Grand Prix

Considerado como el hotel ideal para la visita 
de turistas en Ciudad de México, Grand Prix, 
aporta la combinación adecuada de calidad, 
comodidad y ubicación, además de ofrecer 
una amplia variedad de servicios pensados 

para viajeros. 

Este hotel se compone de paredes exteriores 
de cristal y un vestíbulo decorado con una 

exuberante vegetación, además de ser lujosos 
y bullicioso, su ubicación a 1 minuto de una 
parada de autobús, a 5 km del Aeropuerto 

Internacional de Ciudad de México y a 8 km 
del Palacio de Bellas Artes, lo hace perfecto. 

Sus habitaciones son elegantes y tienen un 
suelo de madera, Wi-Fi gratis, caja fuerte, 

televisión de pantalla plana con canales por 
satélite y, en algunos casos, bañera de 

hidromasaje. Una de las suites cuenta con sala 
de esta independiente; el recinto cuenta con 
un restaurante, que sirve platos regionales e 

internacionales, un bar y un vestíbulo 
elegante.

http://hotelgrandprix.com.mx/ 

Hotel Holiday Inn Dalí Aeropuerto

Visto como el hotel ideal para viajeros al visitar 
la Ciudad de México, este recinto te ofrece una 
combinación de calidad, comodidad y ubica-
ción, por su amplia variedad de servicios. Sus 
habitaciones te incluyen televisor de pantalla 

plana y mesa de escritorio para una mejor 
comodidad, además de contar con Wi-Fi 

gratuito; servicio de habitaciones y conserje, 
son servicios que brinda el hotel, además de 

gimnasio y restaurante harán que tu estancia 
algo más espacial. 

El Hidalguense, Huset y Pinche Gringo BBQ 
son sus reconocidos restaurantes. Si buscas 

atracciones cerca de tu hospedaje, el Autódro-
mo Hermanos Rodríguez, Alameda Central y 
Convent of San Bernardino, son lugares que 

puedes llegar fácilmente. 

https://www.ihg.com/holidayinn/hotels/us/es/
mexico/mexpd/hoteldetail

Estos son algunos de los excelentes hoteles que ofrecen una calidad de servicio 
increíble, unos distintos a otros y otros muy similares, sin embargo, cada uno con 
un concepto distinto, atrévete a vivir la experiencia y hospédate en el que más te 

llamó la atención
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LA HISTORIA
EL EMBLEMÁTICO CHAVO DEL 8, CONOCE SU HISTORIA

POR: JOSÉ EMMANUEL RAYA CAMACHO

Comenzamos por mencionarte a los niños más emblemáticos de esta serie, ahora bien, te habla-
remos sobre aquellos personajes que interpretaban a personas adultas, comenzando por el que se 
decía era el dueño de la vecindad en la que vivían todos excepto él; el “Señor Barriga”, mismo que 
perteneció al elenco principal, desde inicios de El Chavo del 8.

Como te mencionamos anteriormente, la interpretación de este personaje nace luego de que el 
amigo de Gómez Bolaños, Nacho Brambila, le recomienda al actor, comediante y médico mexica-
no, Édgar Vivar, para el programa; por otro lado, el mismo actor indicó que su incorporación había 
sido algo totalmente sin planearse, pues le gustaba ver teatro y cine, pero jamás pensó estar en 
dicho proyecto.

Su personaje es característico por su gran peso, de ahí mismo proviene su apellido, además de que 
el Chavo, acostumbraba a recibirlo con un golpe cada que acude a la vecindad a cobrarle la renta, 
principalmente a Don Ramón, por lo que el Señor Barriga respondía con una frase que todos re-
cuerdan, “tenía que ser el Chavo del 8”, además de ser víctima constante de mofas por los demás 
personajes.
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CHANFLE Y RECONTRACHANFLE
¡UN LUGAR RICO DE VERDAD! DELICIOSA COMIDA MEXICANA Y 

TRAGOS INSPIRADOS EN LOS ENTRAÑABLES PERSONAJES DE CHESPIRITO.
POR: JOSÉ EMMANUEL CAMACHO

Si tu pasión por el personaje del Chespirito o el Chavo del 8, es indescriptible, seguro este 
restaurante te fascinará, pues no sólo podrás alimentarte, sino revivir momentos de la 
emblemática serie, además de pasar un rato de diversión en compañía. 

Este restaurante pertenece a Roberto Gómez Fernández, presidente de grupo Chespirito 
y Valeria Pérez Ríos Gómez, nieta de Roberto Gómez Bolaños “Chespirito”.

El lugar se conforma por varias áreas, cada una ambientada a la serie, aquí te decimos 
cuales son:

•Fonda Chespirito: Pequeño comedor en el que mesas de amplio tamaño lo conforman, 
así como cuadros con algunas escenas y personajes que interpretaba Bolaños, se ven 
colgadas en las paredes, así como el traje del Chavo del 8 y del Chespirito, postrados en 
dos de sus paredes. Un pequeño bar de bebidas alcohólicas, obvio, sin salir del ambiente 
familiar; además algo muy característico es que tienen los 3 sabores de las aguas que el 
Chavo vendía, sí, la que era de limón, que parecía de tamarindo, pero sabía a jamaica, así 
también la de jamaica que parecía de limón, pero sabía a tamarindo y no puede faltar la 
de tamarindo que se ve de jamaica pero sabe a limón, y sí, tampoco hay de piña.

•La Vecindad: Un espacio en el que se recreó la escenografía de la Vecindad, en el que te 
puedes tomar fotos en el barril del Chavo y en algunos otros sitios como la puerta de la 
Bruja del 71; detrás de este hay un espacio más para los comensales, mismo que cuenta 
con 6 puestos de comida y bebidas. Los “Dulces Barriga” donde se despachan las famo-
sas aguas, “Las Popis”, aquí se despachan ensaladas y bowls, comida saludable; “Tortas El 
Chavo”, sin duda alguna un puesto que es un poco notorio lo que se realiza aquí, los “Ta, 
Ta, Tacos” del Profesor Jirafales, Churros “Doña Florinda”, donde se venden churros y bebi-
das y, por último, las cheves “Ron Damón”, en el que se vende cerveza artesanal de la casa, 
con el etiquetado de Don Ramón. 

Cada puesto está ambientado con lo que solía decir el personaje o lo que le gustaba.
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•Recontrachanfle: Esta es un área de juegos y videojuegos, en la que al entrar un enorme 
chipote chillón te recibe, además de contar con área infantil, maquinas que te dan tickets 
para cambiar por premios, justo dentro del chipote, entre otros; todo un sistema de cas-
hless, teniendo acceso a todos los juegos recargando tu “Chanfleta”. 

•La Chavo Tienda: Aquí es un área de souvenirs en la que tiene a la venta, productos de 
los personajes más importantes de Chespirito y sus amigos, a un gran precio.
Además, como dato curioso, el Chavo te canta las mañanitas si es tu cumpleaños, así 
como tener promociones los días lunes.

Sin duda alguna, toda una experiencia, visita el restaurante Chanfle y Recontrachanfle 
en Cto Centro Comercial 2251, Cd. Satélite, 53100 Naucalpan de Juárez, Méx, 

(en el segundo piso del centro comercial).
Sitio web: https://chanfle.mx/ 
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